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Non solo Morellino neila Madia dei
Sapori, viaggio tra i sapori di Maremma

E andata in archivio con successo la seconda edizione di Non solo Morellino nella Madia dei
sapori, iniziativa voluta e patrocinata dal Comune di Scansano con la collaborazione della Stra-
da del Vino e dei Sapori Colli di Maremma e il Centro Commerciale Natlurale “Scansano in vetri
na”, per divulgare la conoscenza del vino e degli altri prodotti tipici dell'agroalimentare del terri-
torio, grazie alla disponibilita e all'eccellente cucina di otto ristoranti della zona che si sono presta
ti a farsi giudicare da giornalisti esperti di enogastronomia

rano brillant, entusiaste ¢ appas-

sionate, olire a rappresentare, di

Fattey, [ maggioranza tra 1 nstor-
fort, le "cuoche™ che hanno preparato
eli artmi paart per la mani-
festazione Mo sofo Adorell-
mo mella Madia dei saport. E
non per questione di for
e apparendit, benst per-
che, chi v conosge, sa che
sono 'amore per la pre-
parazione den cibi ¢ la pas-
sione per il proprio lavoro
che rende i loro piatti, le
lore cucine, | loro ristoran-
ti speciali, Familian ¢ originali allo stes-
sotempo, caldi ¢ accoglient.

E stato. infatti, anche grazie alla
disponibalita, pentilezza o all'abilitg cub-
naria di Graziella del Ristorante Le
Mardorfare, come di Loriana della Spia-
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smaroia, di Giovanna al Grofosre, Noscos-
ta mella cucing del titolare Ivano, ma
anche di Mirjana nella Tasea def lupi (a
Montorgiali), € Mannella molare del
" Antice Botte se I"iniziati-
va “MNon solo Morellino
nella Madia dei Sapori” ¢
tornata ad essere, anche
guest'anne, un viaggio a
tutto tendo nel sapor ac-
cattvanti di Maremma.

E altre donne, intelli-
gentl imprenditrici, con-
sapevoli anch'esse della
ricchezza del prodoiti del-
la terma, hammo avuto il merito di far
Sposare quel piatti, quel sapori, con vini
“dautrice”, tra le quali, neanche a dir-
Loy, Ebsabetta Geppett dell’ Azienda Le
Pupille, cosi come Daniela Chell per
I"Asintone, Moira Guerm dell’ Azienda

Celestina Fé, Giulia Lanza dei Botri,
per citarne solo alecune,., nomi e volt
ormai familiar nel panorama vitivini
colo del Morelling, che grazie alla loro
disponibilita e ai pregi dei loro prodot-
ti, hanno permesso abbinamenti ad
hoc, veri e propr matrimoni del gusto,
con guella complelezza ¢ armomuosita
tipiche, in genere, del toceo femminile
el plavso al gennl sesso, non se ne
avranno guel gentiluomini, nonche
altrettanto bravi e professionali chef del
sesso forte, anch'essi appassionati ed
enerzici maestri della cucing marem.
mana, cuochi ¢ titolar degli altri ris
toranti “in gara”, come Gilorgio e Gio-
vanni dell' dmiice Maremma a Pomonte,
Antomio ¢ Leonardo del nsmorante
Casragnere (Annco Casale di Scansano)
¢, infine, ma non da meno, Giorgio,
I'oste “del Burtero' e, soprarmuno, della




Rubrica in collaborazione con la Strada del Vino e dei Sapori Colll di Maremma

Nello foto un momento della cerimania di premiazione finale
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zuppa di pesce,

L'evento ha coinvolto,
infalti ben' olto nstorann
dello scansanese e nume
rosi i produttord dell’ Asso-
ciazione Strada del Vino ¢
dei Sapori Colli di Ma-
remma, che, lavorando in
sinerpia, hanno regalato
azli amici giornalisti, ma anche a tutt
coloro che hanno partecipato all mizia-
tivi, in qualita di “degustator”, mo-
menit di ineguagliabile piacere grazie al
Piami rradizionali, fantasiosamente tipi-
Cl. Creat Con passione ¢ Bime capaciti
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culinarie,

Piatti resi speciali solo
grazie all'uso di quegli o-
dori ¢ quei sapon che la
i' Maremma sa regalare, a

chi, sapientemente; li sa
carpire.

Abbinati, infine, a net-

tard d'eccellenza, oltre ai

vimi delle suceitate aziende, sono stati

presentati quelli delle aziende Agricola

di Alberese, Montauto, Santa Lucia,

Poggio al Toro, La Carletta, con Ia

garanzia di prodotti territoriall di a-

ziende locali come il Caseificio Carluc-

ci, il Cascificio 1l Fiorino, la Fattoria
La Madonna con 1 salumi di Cinta
Senese,

Per 'occasione sono giunt a Scan-
sano giomalist ed esperti di enoga
stromomia di grande calibro nell’en-
tourage del comunicaton del settore
enogatronomico come Carlo Ravanel-
I, curatare della guida all’enoturismo
Dimare di Bacco ed organizzatore del
['evento insteme a Cingia Tosett (Test-
Vin, BEuposia, Terre del Vino, Il Som-
melier) anch’essa ta ghi ospiti; Alberio
Schieppati, fondatore del Bar Giornale,
chie scrive su Food & Beverage; Giu-

Carlo Rovanello
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seppe Cremonesi, brillante penna di
“Largo Consumo”, gia capo redattore
di “Mark Up”, collaboratore per “Food
Magazine”, “GDO Week”, “L’Ali-
mentarista”, e tuttora titolare della
rubrica “Percorrendo la filiera” sul sito
web dell’ Associazione Stampa Agroa-
limentare (ASA), della rubrica “Ba-
stone e carota” sul sito web di Circe
Gourmet, collaboratore fisso del setti-
manale “in Prima Pagina”; Alberto
Lupini, direttore di Italia a Tavola;
Alessadro Maurilli, giornalista di Rai
Radio Uno; Majumi Nakagawara, cu-
ratrice di diverse testate enogastrono-
miche in Giappone. Insieme, talvolta,
ad alcuni giornalisti locali di Tv9, Tele-
tirreno, Maremma Magazine, riuniti in
due commussioni, hanno valutato i piat-
ti, scegliendone uno, il migliore, espri-
mendo infine un giudizio di merito sul-
’abbinamento.

Ecco che gli Gnocechi di patate con
salsiccia e melone delle Mandorlaie,
creati con la salsiccia della Cooperativa
agricola Pomonte, abbinato al vino
Ansonica “Costa dell’ Argentario 2007
dell’Azienda Santa Lucia, é stato de-
finito dagli esperti “armonicamente
perfetto”, L’ Acquacotta dell’Osteria “Il
Buttero”, abbinata al vino Morellino di
Scansano DOC “Barbicato 2005” del-
I’Az. Regionale dell’ Alberese, ha sug-
gerito al palato I'aggettivo “calido”.

E ancora, il Risotto al Morellino del
ristorante Castagneta, abbinato al vino
Morellino di Scansano DOCG 2007
dell’Azienda “Le Pupille”, si ¢ mostra-
to “istintivamente locale”, mentre gli
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Nella foto, la commisione di esperti in nunione '

Involtini di melanzana del Ristorante
“Antica Maremma”, abbinato al vino
Tiburzio 2005, IGT Toscana dell’A-
zienda Montauto, ¢ stato “coinvolgen-
(ks

La Scottiglia de “L’Antica Botte”,
con il vino Sovana 2006 DOC del-
I'Azienda Montauto, ¢ stato un abbina-
mento “‘concretamente pieno”; la Zup-
pa di funghi de “La Spianatoia”, ab-
binata al vino Ansonica “Antosa 2005
barrique” dell’ Azienda “La Carletta”,
condita con I'Olio extravergine d’oliva
“La Carletta”, si & rivelato “audace-

mente voluttuoso™; il Baccala con le
cipolle de “La Tana dei Lupi” a Mon-
torgiali, con il Morellino DOC 2006
Az. Celestina Fé e I'olio extravergine
d’oliva “Asintone” di Daniela Chelli, ¢
emerso in quanto “audacemente saffi-
co”,

11 misto del Grottone, con i salumi di
Cinta Senese della Fattoria La Madon-
na, i Formaggi del Cascificio Carlucci e
del Caseificio il Fiorino, I'olio extra-
vergine “La Carletta”, é stato “gustosa-
mente schietto”,

La premiazione ¢ stata nient'altro
che una piceola gioia e un momento di
meritata soddisfazione per tutti, ristora-
tori e produttori, i quali, alla presenza di
alcuni giornalisti, del Presidente delle
Strade del Vino Sante Massini e del Sin-
daco di Scansano Marzio Flavio Mori-
ni, hanno ricevuto un piccolo riconosci-
mento per 'abbinamento, con su scrit-
to il “giudizio di merito” ¢ dove, tra le
righe, si leggeva un grazie per la di-
sponibilita, la cortesia e la capacita di
rendere ancora piu piacevole, al palato,
la nostra Maremma.

Un discorso a parte, una menzione
speciale in questo resoconto, troppo
breve per descrivere le intense giornate
“a tavola in Maremma”, ¢ per Sante
Massini che ricopre la Presidenza della
Strada del Vino e dei Sapori Colli di
Maremma, non solo per la conosciuta
e stimata qualita dei vini e dell’olio del-
la sua Azienda (La Carletta), ma per la
cordialita e la disponibilita nell’organiz-
zazione e la notoria, e confermata
anche in questa occasione, ospitalita.

Elisabetta Tollapi

e



